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PRODUCAO TECNICO CIENTIFICA
DO IPEN
DEVOLVER NO BALCAO DE
EMPRESTIMO

INFLUENCIA DO PROCESSAMENTO POR RADIAGAO GAMA NA VISCOSIDADE
DE ALGINATOS.
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As algas marinhas sdo utilizadas ha milénios na alimentacdo humana. Das
algas sdo extraidos polissacarideos como o agar, a carragenana e os alginatos,
utilizados como aditivos na industria de alimentos pelas suas propriedades
gelificantes, espessantes, estabilizantes ou emulsificantes. O acido alginico e seus
varios sais, coletivamente designados de algina, constituem-se em ficocoloides
caracteristicos de algas pardas, onde impregnam a parede celular e preenchem os
espacos intercelulares. Os alginatos sdo amplamente utilizados na industria
alimenticia. Eles entram na formulagdo de cremes, pudins, sorvetes cremosos,
queijos, produtos carneos, produtos de confeitaria, maioneses, xaropes, produtos
dietéticos, molhos e como clarificantes e estabilizantes de bebidas fermentadas. O
processamento de alimentos por radiacdo vem aumentando consideravelmente, visto
a eficiéncia do processo na descontaminagado industrial de produtos ja embalados.
Nao ha introdugédo de qualquer elemento indesejavel e ndo produz aumento sensivel
da temperatura, o que permite a preparacdo de produtos prontos para o consumo,
estaveis por longos periodos a temperatura ambiente. O objetivo deste trabalho foi
estudar a agdo da radiagdo gama do °°Co na viscosidade de alginatos. Foram
utilizadas amostras de alginato de s6dio da Kelgin LV Algin da NutraSweet Kelco Co.,
de baixa viscosidade, granular, recomendado para uso em aplicagées industriais,
irradiadas com doses de 0, 1, 5 e 10 kGy em fonte Gammacell 220 (AECL), taxa de
dose de 8,4 kGy/h. Apos a irradiacdo, foram preparadas diluicbes a 1% e a
viscosidade medida num viscosimetro Brookfield modelo LVDVII. Foram
estabelecidas as relagbes viscosidade/dose para as temperaturas de 5°C, 15°C e
25°C. Houve decréscimo da viscosidade em fungdo da dose em todos os casos. A
acdo da radiacdo sobre macromoléculas polissacaridicas é caracterizada pela
despolimerizagido, produzindo unidades de meno peso molecular, que apresentam
valores de viscosidade inferiores. Isto devera ser levado em consideracao quando este
aditivo se encontre entre os componentes de alimentos prontos que serdo
processados por irradiacao.
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