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O processamento de alimentos por radiagcdo aumenta o tempo dg
prateleira, minimiza as perdas pés-colheita e pode ser utilizado comod
tratamento quarentendrio para excluir pragas. O processo pode aumentar
@ qualidade higiénica dos alimentos e contribuir para a redugao d
incidéncia de doengas transmitidas por alimentos. Pode também melhora
propriedades tecnolégicas na industrializacdao de produtos alimenticios.
A viscosidade de especiarias e vegetais desidratados em geral est
relacionada principalmente com os constituintes quimicos, em especial
quantidade de amido, pectina e celulose. que podem sofrer modificagde
como consequéncia da irradiag¢do. Neste trabalho foram realizado
estudos do comportamento viscosimétrico de cardamomo, mostarda
guarand submetidos & radiagcdo ionizante. As amostras obtidas junto a
Servigco de Defesa Sanitdria Vegetal do Ministério da Agricultura e
Reforma Agrdria - S8o Paulo ou os préprios produtores e moidas (tamanho
de particula O0,50mm foram irradiadas com doses de 0 e 10kGy co
radiagao gama de © Co, taxa de dose média de 681,4kGy/h. Suspensoes
aquosas das amostras foram alcalinizadas e gelificadas pelo aqueciment
a 900C durante 3 minutos. Ap6és resfriamento a viscosidade foi medida
200C em viscosimetro rotacional Brookfield/DV-111, utilizando-s
spindle SC4-34 e adaptador de pequenas amostras a S5S0rpm. O periodo par
estabilizacdo das leituras foi de 30 segundos. Os valores médios d
viscosidade para a mostarda passaram de 145.5 cps para 399.6 cps:
aqueles do guarand de 226,3 cps para 127,7 cps. Entretanto, o cardamom
nas mesmas condig¢Oes, diminuiu sua viscosidade de 1918.7 cps para 883,
cps. Os resultados sugerem que a viscosimetria de suspensoes de
vegetais secos gelificadas pelo calor, pode ser utilizada em caso
especificos como método analitico de identificacdao de alimentos
irradiados. '




